
 

MENU SEMAINE 51 
 

 

  

Menus du 18 décembre 2023 au 24 décembre 2023 

 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Déjeuner Déjeuner Déjeuner Déjeuner Déjeuner 

Feuilleté emmental Carottes râpées Salade alsacienne Concombre à la crème Pâté de campagne 
Thon macédoine Céleri rémoulade à l'ancienne Entrée du chef Mâche aux noix et tomates cerises Salad’bar 

Œufs durs mayonnaise Taboulé Radis beurre Bruschetta  
Boulettes de bœuf sauce au poivre Jambon à l'os sauce madère Omelette au fromage maison Blanquette de volaille au curry Cordon bleu de dinde 

Rôti de dinde Paupiettes de veau sauce forestière Croq veggie tomate  Chipolatas Filet de poisson blanc pané 
Semoule aux petits légumes Pomme raclette Frites Lentilles cuisinées Riz blanc 
Courgettes à la crème d'ail Carottes braisées Julienne de légumes Légumes croquants à l'indienne Poêlée de saison fondante 

Camembert bio Emmental bio à la coupe Vache qui rit Gouda bio portion Tomme noire 
Yaourt nature sucré Yaourt aromatisé Yaourt aux fruits mixés Fromage frais nature Yaourt nature 

Banane région ultra périphérique 
(rup) 

Raisin noir bio prima Clémentines 
Pomme gala haute valeur 
environnementale (hve) 

Poire William rouge haute valeur 
environnementale (hve) 

Mousse au chocolat au lait Assortiment de compote Brownies Poire rôtie au miel Crèmerie 

Dîner Dîner Dîner Dîner Dîner 

Betteraves à la ciboulette Saucisson sec Cornet de jambon Chou rouge râpé  
Blanquette de poissons Parmentier de bœuf Cuisse de poulet rôti Curry d'agneau Delhi  

Papillons Salade verte 
Gratin de pommes de terre et choux 

fleurs 
Boulgour aux petits légumes   

Mimolette Boursin ail et fines herbes Chante neige bio portion Fromages variés  
Crème caramel beurre salé Banane chocolat Cocktail de fruits Crèmerie  

Les carottes râpées, les pâtes et les céréales sont issues de la filière bio. 

Excepté précision apportée au menu affiché, toutes nos viandes d’origine bovine, servies sont VBF. 
   

Le  Gestionnaire,      La Proviseure, 

Mr QUIGUER       Mme Morisson  


